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Trojzlozkovad zmes silnych bakteridlnych kmeriov pre jabléno-mliecnu fermentdciu

Popis VVFObku: MaloStar Cream je trojzlozkovd zmes extrémne robustnych selektovanych baktérii na vyrobu
harmonickych, krémovych vin s klasickym vyrazom. Inicidcia JMF a Uplna konverzia kyseliny jablénej na kyselinu mlie¢nu su preto
Uspesné aj za tazkych podmienok. Vysoka tolerancia na alkohol, dobra tolerancia pH a silnd asertivita aj pri nizkych teplotach
charakterizuje MaloStar Cream. Specidlne $lachtitelské metédy a aktivacia $tartovacej kultiry podla metddy patentovanej
spolo¢nostou Erbsloh zabranuju moznej tvorbe prchavych kyselin z glukézy v désledku nedostatku kyseliny pantoténove;.
Povolené podla aktudlnych zdkonov a predpisov platnych v ramci EU. Cistota a kvalita si overené $pecializovanymi
laboratdriami.

Vyhody - Dobra asertivita voci divym mikroorganizmom.
pousitia: - Zabranenie neziaducej tvorbe histaminu baktériami spontannej fléry.
- Rychle zvySenie poctu buniek baktérii. Rychla premena k. jabl¢nejina k. mlie¢nu.
- Vina po ukonceni jabl¢no-mliecnej fermentacie maju nizsie naroky na SO2.
- Kmen je velmi robustny, vykazuje vysoku rychlost mnozenia, zvySend vitalitu. V dosledku tychto
parametrov je vhodny pre vykonavanie bezpecnej.a rychlej degradacie kyseliny jabl¢nej aj pri
nizkych hodnotach pH, nizkych pivni¢nych teplotach; aj privysokej koncentracii alkoholu a SO2. A
preto je vhodny na vykonavanie jabl¢no-mlie¢nej fermentécie v tazkych podmienkach.
Aplikdacia - VoIna SO2 vo vine: max 20 mg/|. Idedlne Ziadna:SO2. Celkova SO2 : maximalne 35 mg/I
a poutzitie: - Optimalne pH vina: 3,1 a viac.

- Teplotavina>16°C.

- Tolerancia na alkohol: max 15,5 %.

- Do Cistej nadoby nalejte 2,5 litra vody. 25 ° C (Uprednostriuje sa pouZitie demineralizovanej, alebo
destilovanej vody. Pokial to hie je mozné, moino pouzit aj pitnd vodu za predpokladu, Ze
nepresahuje obsah CI2 viac ake.0,3 mg / I) a pridajte aktivator (komora 1) z dvojkomorového vrecka.
Dobre premiesajte. Po 5 minatach pridame Startovaciu kultiru (komora 2), a opat premiesajte.
Zakryte, nechajte unikat wvznikajice CO2. Aktivacia baktérii prebieha pri teplote miestnosti v
priebehu 6 az 8 hodin. Pocas'tejto doby niekolkokrat premiesajte, aby ste sa vyhli usadzovaniu a
tym aj nedostatku. Zivin, najma v pociatocnej faze. Pred pridanim do nadoby svinom, sa snazte
vyrovnat teplotu zakvasu vocli nadobe svinom, aby nebol rozdiel teplét viac ako 4 ° C. Potom
pridajte do mustu. / vina. Aktivacia naStartuje zaliatok metabolizmu baktérii, predovsetkym
prijimanie Zivotne délezitych Zivin, napr. kys. pantoténova. Nedostatok kyseliny pantoténovej pocas
JMFméze stimulovat produkciu acetatu z glukdzy. Aby sa zabrénilo takémuto nedostatku, pridanim
vyZivy Bi-Start® Nutri zniZite riziko tvorby prchavych kyselin z glukdzy.

Skladovanie: Maximalne + 4.°C - 24 mesiacov (ideélne je skladovanie v mraznicke). Kratkodobé mierne ohriatie
pocas prepravy nema vplyv na aktivitu.

V SR zastupuje ERBSLOH Geisenheim Getranketechnologie GmbH & Co. KG
Unimpex Bratislava s.r.o.
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t.¢.: 02/4497 1481, 4497 1280

Www.unimpex-bratislava.com; info@unimpex-bratislava.com

Nas navod na poutzitie vyrobku a nase doporucenie k oSetreniu st zaloZzené na momentéalnom stave nasich skdsenosti. Pre to, Ze nam vo vacsine pripadov nie je
znamy predchadzajlci spdsob o3etrenia , a touto neznalostou by mohlo prist k nespravnej aplikacii vyrobku pri spracovani / alebo o3etreni /, su tieto
doporucenia iba vSeobecnej povahy a sliZia ako rada uZivatelovi. Bez zvlastneho pisomného prehldsenia z nasej strany, ktoré by sa tykalo konkrétneho
problému, nemaju tieto véeobecné pokyny Ziadnu pravnu zdvaznost ani zaruku. Vietky informacie zodpovedaju si¢asnym pravnym predpisom EU.
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